
Equipment for
bread and cake
baking industries

Attrezzature per
l'industria dolciaria e 

della panificazione

Una produzione in
perfetta forma



ERREPAN opera nel settore delle attrezzature in metallo per l’industria 

dolciaria e della panificazione con passione ed elevata competenza. 

All’interno dell’azienda si svolgono tutte le operazioni necessarie al ciclo di 

lavorazione: dal progetto alla prototipazione, dall’esecuzione in serie alla 

consegna. Grazie ad una esperienza ormai consolidata ed all’impiego di 

attrezzature tecnologicamente avanzate, ERREPAN è in grado di offrire una 

vasta gamma di prodotti di elevata qualità e precisione.

Un sistema azienda completo
per un servizio completo

Affiancare il cliente nella scelta del prodotto più adatto alle proprie esigenze, 

sulla base delle condizioni operative e del grado di automazione del proprio 

processo, con la certezza della sua soddisfazione.

La mission

ERREPAN è certificata ISO 9001 dal 1998 ed è stata una tra le prime 

aziende del settore costruttori di attrezzature in metallo a credere fortemente 

nell’importanza di raggiungere i propri obiettivi e soddisfare i clienti mediante 

un sistema organizzativo efficiente.

Il ciclo produttivo aziendale viene periodicamente sottoposto a verifica 

ispettiva dal Responsabile Qualità: una metodologia che in ERREPAN è 

diventata un’importante e fondamentale consuetudine.

La certificazione di Qualità:
una garanzia per i Clienti

■  Standard qualitativi garantiti

■   Materiali certificati

■  Macchinari tecnologicamente avanzati

■  Manodopera specializzata

■  Ampia gamma di prodotti

■  Esperienza di lunga data nel settore

■  Capacità di sviluppare prodotti personalizzati
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+  Piastra unica realizzata 
in acciaio inox o lamiera 
alluminata

+  Forma diritta o a 
mezzaluna

TEGLIA PER CROISSANT

TEGLIA PER SOFT-CAKE

+  Teglia composta da 
strisce multiple o forme 
singole

+  Profilo circolare, 
rettangolare o ovale

+  Vasta gamma di forme, 
diversi diametri e 
svasature 

+  Disponibile anche in 
rete di inox

TEGLIA PER MUFFIN

Un sistema azienda completo
per un servizio completo
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TEGLIA PER MADELEINE

TELAIO PER CAKE

TEGLIA CON FORME ANIMALI

+  Piastra realizzata in 
lamiera bluita

+  Disponibile nel formato 
grande e piccolo

+  Forme realizzate ad 
hoc per produzioni 
industriali, anche 
per impasti 
multicolore

+  Forme stampate 
lisce o rigate con 
fondo piano o 
arrotondato

+  Realizzate 
in lamiera 
alluminata
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TEGLIA PER SAVOIARDO

+   Piastra realizzata in
lamiera o inox

+  Diverse forme 
disponibili

+  Diversi diametri 
disponibili, in 
lamiera o acciaio 
inox

+  Forma piccola per 
monoporzione o grande 
per formato famiglia

TEGLIA PER CIAMBELLA

TEGLIA PIANA

+  Realizzabile in qualsiasi 
materiale e dimensione

+  Con 2/3/4 bordi e profili 
personalizzati

+  Per prodotti dolci o 
salati

... la versatile, dai molteplici usi !
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+  Forme stampate disponibili 

in diversi formati: rotondo, 
rettangolare o ovale

+  Per pizza, focaccia e panini 
da farcire

TEGLIA CON FORME
PER PIZZA E FOCACCIA

Sistema di impilabilità

+  Diverse forme stampate 
disponibili

+  Realizzazione su misura di 
qualsiasi formato

TELAIO CON FORME
PER PANBAULETTO

+  Forme piegate ed
elettrosaldate in lamiera, 
realizzabili in qualsiasi 
dimensione

+  Telaio dotato di coperchio

TELAIO CON FORME
PER PANCARRÉ
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+  Diversi diametri disponibili, 
in lamiera o acciaio inox

+  Costruzione a piastra 
unica, a striscia 
multipla o a forma 
singola

TEGLIA PER PANE HAMBURGER

+  Forme stampate o 
piegate, per fetta 
classica o minifetta

+  Telaio dotato di 
coperchio

TELAIO PER
FETTA BISCOTTATA

+  Diverse forme disponibili, 
in lamiera o acciaio inox

+   Costruzione a piastra 
unica, a striscia multipla 
o a forma singola

TEGLIA PER PANE HOTDOG



l’amore per la forma perfetta

ERREPAN s.r.l.
TREVIGLIO (BG) Italy
Via Terracini, 4
Tel. +39 0363 301806
info@errepan.it
www.errepan.it

Equipment for bread
and cake baking industries

Attrezzature per l'industria
dolciaria e della panificazionewww.errepan.it
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